
 

 



午餐

 

頭盤

牛舌

燉牛舌 自製醃菜，大蒜銀魚柳醬配薄脆麵包

菊苣沙律

綠葉菊苣，煙燻芝士配義大利銀魚柳油醋汁

意大利貝殼粉

西蘭花苗及佛手柑

橄欖油蒜味蝦

燉扁豆及普羅旺斯香草

蘑菇湯

黑葉甘藍及麵包粒

生醃鯛魚片

醃鯛魚薄片，蘿蔔片，橙柳，柑橘油醋汁

主菜

意式海鮮湯

香濃蕃茄海鮮湯，大蝦，青口配脆薄包片

羊肉餡批

燴羊肉批，摩洛哥香料，紅石榴粒，乳酪及羊汁

雞肉捲

開心果橄欖油醋汁及法國紫薯蓉

素燉飯

雜菜燒汁燉飯 洋薊及羊肚菌

黃姑魚

油封檸檬醬及雜色椰菜花

甜品

泡芙

核桃 梨及薰衣草

果醬餡餅

杏脯果醬，馬鞭草配雲呢拿忌廉

柑橘

藏紅花柑橘慕絲配杏仁忌廉

咖啡或茶

 

兩道菜每位 元

三道菜每位 元

https://belu.org/

