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午餐

 

頭盤

椰菜花湯

椰菜花 醃製核桃及法國奶油麵包粒

韭蔥馬鈴薯沙律

燉韭蔥 朝鮮薊 馬鈴薯 醃製檸檬 火箭菜沙律及黑松露油醋汁

鷹嘴豆蓉

自家制鷹嘴豆蓉 醃制椰菜花 香草辣醬 乳酪 羽衣甘藍及腰果

大蝦

炒大蝦 洋蔥 蒜頭 辣椒 香茜及檸檬

吞拿魚沙律

吞拿魚 吞拿魚腩 生菜 法邊豆 甜蒜 醃製檸 水瓜柳 半熟蛋 車厘茄 香蔥 香草及油醋汁

主菜

薯糰 

手工薯糰丸及野蒜青醬

魷魚麵團

魷魚 麵團 辣椒粉 蕃茄 巴馬臣芝士 橄欖 水瓜柳 羅勒及檸檬

米蘭雞排

麵包糠雞扒 油漬蕃茄 甜蒜 水瓜柳 火箭菜及青醬

牛扒

煎牛腰肉 油漬蕃茄及賓利士汁

三文魚

焗三文魚 煙肉 薄荷 青豆及烤醃製生菜

甜品

橘子

橘子忌廉及朱古力慕絲

士多啤梨

馬鞭草拿破崙

意式芝士餅

咖啡雪糕 意大利軟芝士及手指餅

咖啡或茶

 

兩道菜每位 元

三道菜每位 元
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